PARPPEINPIRTIN
Nykykarjalainen
PIKKUJOULUATERIA 2025

Ruokailun alkuun Hermannin alkoholiton glogi
Saatavilla myds punaviinin kera + 2,40€/hl6 tai g%
terdstettynd kossulla +3€/hlé %

TR =
Perinneleipomon karjalanpiirakoita &
vatruskoita munavoin kera k‘
T T T R y 5157,
Sillilajitelma (L, GL)
Kylmasavulohta (M, GL) k}

Pielisen Kalan savumuikkuja (M, GL)
e o o o o o e

Vihersalaattia & sinappista salaatinkastiketta (M, GL)
Rosollia (M, GL) & punajuurikermaa (L, GL)
Tilli-etikkakurkkuja (M, GL)
Kurkkuveneita (M, GL)
Glégimarinoitua punasipulia (M, GL)

Metsasienisalaattia paikallisista sienista (L, GL)
Savustettua kalkkunaa &

mustaherukkahyytel6a (M, GL)

39€/hlo Joulukinkkua talon tapaan (M, GL)
& jallusinappia (L, GL)
19,50€/lapset 5-12 v Porkkana-puolukkahilloa (M, GL)

alle 5- veloituksetta P

Lanttu- ja porkkanalaatikkoa (L, GL)
Perinteista karjalanpaistia (M, GL)

Pikkujoulum'enu"

katettuna: % Keitinperunoita (M, GL)
Perjantaisin 1 -
~ 512ja1212. Jouluinen pannacotta (L)
I klo 18.00-20.00 (21),] Tuulihattulajitelma (L)
‘ft@ﬂyafmme feéamaan Pipareita & makeisia
¢ ﬂt“f“’““ ff; _.A  Kahvia ja haudutettua jouluteetd

Ruokajuomana vettd, kotikaljaa ja
Hermannin mustaviinimarjamehua

Ravintola

PARPPEINPIRTTI

myynti@parppeinpirtti.fi, puh. 010 239 9950
Parppeintie 4, 82900 ILOMANTSI, www.parppeinpirtti.fi




